Restauracja Piwna 47

Tworzymy niezapomniane doswiadczenia kulinarne oraz butikowa
goscinnos¢ na najwyzszym poziomie.

Kazde wydarzenie przygotowujemy z uwzglednieniem charakteru spotkania,
dopasowujgc menu, estetyke serwisu oraz atmosfere do oczekiwan Gosci.

Menu przygotowywane jest bezposrednio przed serwisem z wykorzystaniem
najwyzszej jakosci sktadnikéw, rzetelnej techniki kulinarnej oraz autorskiego
podejscia do nowoczesnej kuchni inspirowanej regionalnymi smakami.
Przestrzen restauracji moze byc aranzowana indywidualnie w zaleznosci
od charakteru wydarzenia oraz liczby Gosci.

Szef kuchni: Alan tawrynowicz

Dlaczego wybrac Piwna 47:

» najwyzszy standard obstugi i indywidualne podejscie
o rekomendacje Michelin (2024, 2025, 2026) oraz Gault&Millau - menu i serwis sygnowane jakoscig
doceniong przez najwazniejszych krytykow kulinarnych swiata
e catering i kompleksowa organizacja - klimat Piwnej 47 w twojej przestrzeni

Piwna 47 doskonale sprawdza sie zarowno podczas kameralnych kolacji degustacyjnych,
jak i wiekszych wydarzen biznesowych oraz prywatnych przyjec.
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PRYWATNE WYDARZENIAW RESTAURACIJI

o  Maksymalna pojemnosc lokalu - do 80 gosci o Uktad przestrzeni: 4 niezalezne sale + Ogrdéd letni do-
steny w sezonie od maja do pazdziernika ¢ Mozliwos¢ wynajmu catej restauracji nawytgcznos¢ e Udo-

godnienia w cenie rezerwacji: klimatyzacja, szybkie Wi-Fi, profesjonalne nagtosnienie strefowe oraz petne
zaplecze multimedialne (rzutnik i ekran).

OFERTA OBEJMUJE:
* prywatne kolacje degustacyjne e wydarzeniafirmowe e wesela butikowe i przyjeciarodzinne e bankiety
oraz spotkania koktajlowe e kompleksowa obstuge gastronomiczng przygotowywana przez zespot restauradji

SALA ORANZERIA

Przestrzen w petni przeszklona, catoroczna (ogrzewana i klimatyzowana). Wo-
kot sali znajduje sie zielony ogrod letni, ktéry ptynnie komponuije sie z klima-
tycznymi wnetrzami gdanskiej kamienicy. Idealne miejsce na wesela butikowe
oraz prestizowe bankiety firmowe.

W tej sali realizujemy rezerwacje grupowe na 30-45 oséb.
Ustawienie klasyczne Literka ,U” 3 stoty réwnolegte
. Max. 28 0séb Max. 28 0s6b Max. 45 oséb

SALA BAROWA PARTER

Przestrzen o jasnym, eleganckim charakterze z wyraznymi akcentami loftowy-
mi. £aczy wrazenie przestronnosci z bardzo przyjazna, uporzadkowang atmos-
fera, idealng na biznesowe lunche lub rodzinne obiady w wezszym gronie.

W tej sali realizujemy rezerwacje grupowe na 10-16 oséb.

HE | Jstawienie klasyczne Jeden wspdlny stét
I. Max. 16 0s6b Max. 12 0séb

SALA BAROWA PIETRO

Kameralna sala na pierwszym pietrze o industrialno-przytulnym charakterze.
Nowoczesny design taczy sie tu z cieptem naturalnych materiatow, tworzac
doskonate warunki do prywatnych rozméw i spotkan o charakterze poufnym.

W tej sali realizujemy rezerwacje grupowe do 15 oséb.
Ustawienie klasyczne Literka ,l”
. Max. 14 0s6b Max. 15 oséb

SALA KOMINKOWA

Wyjatkowa przestrzen na pierwszym pietrze, zaprojektowana tak, aby goscie
mogli poczu¢ sie swobodnie, niemal jak w domowym salonie. Ze wzgledu na
swoj intymny klimat i uktad, jest to dedykowana przestrzen do organizacji de-
gustacji sommelierskich, kolacji z pairingiem win, spotkan biznesowych oraz
warsztatow kulinarnych.

W tej sali realizujemy rezerwacje grupowe do 30 oséb.

W |Jstawienie klasyczne Literka ,T” 2 stoty réwnolegte
I Max. 24 0s6b Max. 24 o0séb Max. 28 0s6b
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CATERING ALA PIWNA47

Piwna 47/ to autorski catering inspirowany wspotczesng sztukg goscinnosci, wyrdzniony standar-
dem Michelin Guide oraz Gault&Millau. Tworzymy wydarzenia, w ktérych kuchnia staje sie cen-
tralnym elementem doswiadczenia — eleganckim, dopracowanym i zapamietywanym na dtugo.

REALIZUJEMY:

* prywatne kolacje i przyjecia

e wydarzenia firmowe i biznesowe

* butikowe wesela

 bankiety i spotkania koktajlowe

e premiery marek i wydarzenia VIP

e eventy lifestyle oraz wydarzenia artystyczne

W ramach realizacji oferujemy miedzy innymi:

e autorskie menu restauracyjne

« finger food i nowoczesne bufety premium
» kolacje serwowane w formule fine dining
« koncepty sharing plates

» selekcje win oraz autorskich koktajli
« profesjonalny serwis kelnerski

» opieke sommeliera

e interaktywne stacje kulinarne

« stodkie stoty i desery premium

taczymy nowoczesng gastronomie oraz buti-
kowe podejscie do organizacji wydarzen. Kaz-
da realizacje projektujemy indywidualnie, do-
pasowujac menu, charakter serwisu i oprawe
wizualng do oczekiwan Gosci oraz charakteru
wydarzenia.

Nasza oferta zostata stworzona dla Klientow
poszukujacych czegos wiecej niz klasycznego
cateringu - dla tych, ktérzy oczekuja jakosci re-
stauracyjnej, profesjonalizmu oraz wyjatkowej
atmosfery.

Jestesmy elastyczni, mozemy stworzy¢ atmos-
fere Piwnej47 w kazdym miejscu w Trojmie-
scie.

Kazde menu tworzone jest w oparciu o sezonowe produkty najwyzszej jakosci, nowoczesne techniki

kulinarne oraz autorska interpretacje kuchni europejskiej i regionalnej.
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KOMPLEKSOWA OBStUGA WYDARZEN

Piwna 47 zapewnia nie tylko oprawe kulinarna, ale réwniez petne zaplecze organizacyjne
wydarzenia. Dbamy o kazdy detal — od estetyki stotu i aranzacji przestrzeni, po rytm serwisu
oraz atmosfere wydarzenia.

ELASTYCZNE FORMY WSPOtPRACY
Zakres realizacji dopasowujemy indywidualnie
do potrzeb oraz charakteru wydarzenia.

Oferujemy catering w formule:

o CATERINGU PREMIUM
ekskluzywna dostawa gotowych dan

e SERWISU PREMIUM
catering z profesjonalnag obstuga

o REALIZACJI KOMPLEKSOWEJ
petna organizacja wydarzenia, catering
z profesjonalng obstugg, profesjonalnie
Zaaranzowana przestrzen

Projektujemy autorskie doswiadczenia kulinarne
oparte na jakosci, estetyce i nowoczesnej elegancji.

Poznaj Piwna 47 jeszcze - przed wizyta ze-
skanuj kod QR i wybierz sie na wirtualny

spacer po restauracji.

Zobacz nasze sale, poznaj ich charakter
i przekonaj sie, ktora przestrzen najlepiej
odpowiada Twojemu wydarzeniu.

Skontaktuj sie z nami - odpowiemy na Twoje zapytanie w ciggu 24h:

Manager restauracji Eugeniusz Dybus
Mobile: +48 691 430 182
Mail: e.dybus@piwna47.pl
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